


1. Népcsoport, amely több ezer éve ismerte a sajtot

2. A tej fehérjéje

3. A sajtkészítés alapanyaga

4. Görögsajt

5. Belőle készül a rokfort

6. Aludttej íze

7. Eredetileg bölénytejből készült

8. Juhsajt

9. Tejcukorból képződik
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Nézz utána mit jelent a megfejtés!

I. Szópiramis alkotás


1. A tejben található fehérje

2. Érlelés során keletkező gáz

3. Miért fehérebb a kecsketej a tehéntejnél?

4. Mi történik a tejben lévő laktózzal?

5. Mi a tejsav szerepe?

6. Sajtban található ásványi anyagok

1, kazein

2, szén-dioxid

3, nincs benne karotin

4, a tejsavbaktériumok megerjesztik

5, friss savas ízt ad a tejnek és tartósítja is

6, nátrium, kalcium, kálium, magnézium, foszfor, kén, klór 

